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stion alimentaria

Listado de cursos organizados por estandar, gestion alimentaria relacionados con la Higiene y la Calidad
en el sector de la alimentacion.

PROGRAMA DE ACTIVIDADES FORMATIVAS 2010

CURSO . FECHA

INTRODUCCION A LAS NORMAS DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA: 1SO 22000, BRC |80 horas 5?] ELSETS‘E'“N%'C\L MARZO

EIFS 55 horas 50h. A DISTANCIA MARZO
PRERREQUISITOS Y SISTEMA APPCC: ELABORACION E IMPLANTACION EN EL SECTOR DE
LA PESCA Y ACUICULTURA 60 horas ADISTANCIA MARZO
45h A DISTANCIA MARZO
ETIQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS G0horas |-
LEGISLACION ALIMENTARIA 0horas | ADISTANCIA | MARZO
ESTERILIZACION Y ENVASADO DE CONSERVAS DE BAJA ACIDEZ: FUNDAMENTOS 0horas | ADISTANCIA | MARZO
10h PRESENCIAL
IMPLANTACION 1O 9001:2008 60horas | o s pistancia | ABRIL
60horas | ADISTANCIA | ABRIL
A . 10h PRESENCIAL
SISTEMAS DE GESTION MEDIOAMBIENTAL. NORMA 1SO 14000:2004 60 horas | Lo FRESENCIL | pgp
12h PRESENCIAL
PRERREQUISITOS Y SISTEMA APPCC 62horas | s PRESENCAL | pgpiL
NUTRICION PARA EL PROFESIONAL DE LA HOSTELERIA: CONCEPTOS BASICOS Ohoras | ADISTANCIA | MAYO
Eﬁlﬁﬁggwsms Y SISTEMA APPCC: ELABORACION E IMPLANTACION EN EL SECTOR conors | ADSTANGA | MAYO
INTRODUCCION A LA IMPLANTACION DE LA NORMA 1S 17025 EN LABORATORIOS DE
ENSAYO Y CALIBRACION 10 horas PRESENCIAL MAYO
AUDITORIAS INTERNAS 5horas | PRESENCIAL | MAYO
PRERREQUISITOS Y SISTEMA APPCC: ELABORACION E IMPLANTACION EN EL SECTOR DE
PANADERIA Y PASTELERIA 60 horas A DISTANCIA MAYO
SEGURIDAD ALIMENTARIA Y TRAZABILIDAD K0horas | ADISTANCIA | JUNIO
MICROBIOLOGIA DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA T0horas | ADISTANCIA | JUNIO

3 horas PRESENCIAL TODOEL
2h PRESENCIAL ANO

HIGIENE ALIMENTARIA (MANIPULADOR DE ALIMENTOS) 6 horas

4h A DISTANCIA
1S0 22,000, SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA 90 horas 715:1‘ :gﬁgﬁ'}'\ﬁg\l; JUNIO
ALIMENTACION Y NUTRICION horas | ADISTANCIA | JUNIO
SENSIBILIZACION MEDIOAMBIENTAL EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Ohoras | ADISTANCIA | JUNIO
PREVENCION DE RIESGOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA %horas | ADISTANCIA | JUNIO
CONTROL DE LOS DISPOSITIVOS DE SEGUIMIENTO Y MEDICION 10horas | PRESENCIAL | JUNIO
OTROS: CURSOS ADAPTADOS A LAS NECESIDADES DE CADA EMPRESA:

PRACTICAS CORRECTAS DE MANIPULACION E HIGIENE PLANES GENERALES DE HIGIENE

PRIMEROS AUXILIOS LIMPIEZA Y DESINFECCION

ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICO (APPCC)

Nota: Desde estandar gestionamos la bonificacion de las acciones formativas en cuotas de la Seguridad Social de los
trabajadores, a través de la Fundacion Tripartita.
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